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Uber uns

Die Better Taste Catering GmbH ist ein mittelstandiges Unternehmen mit Hauptstandort in Ludwigsburg.
Vereinigt unter dem Motto ,Catering Experts” verantworten wir verschiedene gastronomische Betriebe in
unterschiedlichen Bereichen.

Unsere kulinarischen Highlights konnen Sie in unseren Restaurants und Exklusivlocations dem DANZA
Restaurant & Weinbar, dem Bdser Spargelrestaurant by better taste und dem KonigXb7 auf der Zunge zergehen
lassen.

Wir begriBen Kunst-, Theater- und Konzertliebhaber als exklusiver Cateringpartner in Filderstadt in der
FILharmonie und im Forum am Schlosspark in Ludwigsburg.

In der MHP ARENA und dem GP Stadion am Hardtwald stellen wir unser Konnen im Rahmen der Sport Hospitality
im Basketball, Handball und FuBball unter Beweis.

Regional. National. International - im Eventcatering stellen wir die Hospitality fur Motorsportrennserien im
Rahmen der Formel 1und der DTM.

Firmenevents, Privatfeiern, Sportveranstaltungen und viele weitere Events finden
sich im Better Taste Eventcatering wieder. Fur eine rundum gelungene Veranstaltung

liefert unser Equipment-Verleih tellertaxi alles aus einer Hand.

Ihr Team vom Restaurant Danza by better taste




lhre Gastgeber

“Fur mich bedeutet Gastronomie
die Kunst, Nahrung in Glick zu
verwandeln. Lassen Sie mich
zaubern!”

Max Miiller - Kiichenchef

“Lassen Sie sich fallen - bei uns ol
sind Sie in den besten Handen!”

Benny Fackelmann
- Operativer Leiter
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Unsere Location |

Ein zeitloses Ambiente, modern und
klassisch. Dazu Speisen, mit denen
mitnehmen.

Wohin?

Das bestimmen Sie.

werden. AP AN R S 1 ANY i
Wir sorgen daflr, dass Sie sich vom ersten Moment bei
uns wohlfuhlen.

Das Danza: im Herzen von Ludwigsburg im Forum am
Schlosspark, zentral gelegen und dennoch ruhig und

idyllisch am Stadtpark Barenwiese g{@tfén\
Ihrer Feier steht bis 5 Uhr morgens/; ichts im Wege!

Lassen Sie uns zusammen feiern!




Unsere Location

Mit der Kombination aus dem Restaurant und der
groBzugigen Terrasse mit Blick auf die Allee,
sorgt unsere Location fur eine wunderbare
Wohlfuhlqualitat, die das ganze Jahr uber Wow-
Momente verspricht.

In der Winterzeit steht Ihnen unsere Terrasse fir
lhr Event zur Verfugung, z.B. fur einen
Gluhweinempfang oder ein Wintergrillen mit
wohliger Lounge-Atmosphare.

Das Restaurant Danza bietet nicht nur Platz fur
bis zu 90 Gaste, sondern auch Raum zur
Verwirklichung Ihrer weihnachtlichen
Vorstellungen.

Geschmuckt mit winterlicher Dekoration bietet
das Danza ein umfassendes Gesamtpaket fur alle
Sinne und damit die perfekte Location fur lhre
Veranstaltung.




Garderobe
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Aufplanungsbeispiel

DANZA Restaurant Bestuhlungsbeispiel 50 Personen

Ausgang zur Terrasse

Die gesamte Location ist

barrierefrei zuganglich.
|

EINGANG

Platz fur bis zu 90 Personen.



Aufplanungsbeispiel

DANZA Restaurant Bestuhlungsbeispiel 72 Personen

Ausgang zur Terrasse

Die Tische in der Mitte
konnen auch als Tafel
Vi gestellt werden.

I 6 Pax I I 6 Pax I
BAR

EINGANG Lounge

Platz fur bis zu 90 Personen.
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Unsere Speisen

Das DANZA bietet Ihnen winterliche
in stilvollem Rahmen.

Moderne Kiche r X
Modern, kreativ, regional, raffiniert interpretiert \a
- das alles vereint Ihre winterliche Reiseim,,h*.[a I
DANZA Restaurant & Weinbar in Ludwigsburgae 'j
Vom weihnachtli assiker bis hin zum LT

LieWeri; 1 exklusives Mend.

h ille -kocht mit der
) frischen
vie die

n



H\%\DANZA

REESTAURANT WEINBAR

Wir sorgen nicht nur fur eine festliche Atmosphare, wir geben Ihnen allen Grund
dazu, mit uns zu feiern.

Egal ob es Ihre Weihnachtsfeier ist, der Jahresabschluss in Form eines Kick Off
Events oder die Feier in das nachste Jahr!

Far Ihr Winterevent finden wir gemeinsam fur jedes Budget den passenden
Rahmen in dem Sie sich wohlfuhlen konnen.

Hierfur bieten wir Ihnen verschiedene Weihnachts-Kategorien an:

Basic.
Premwum.
Luxury.

Sie entscheiden - wir verwirklichen.




Unsere Weihnachts-Kategorien

Fur Ihre Weihnachtsfeier bieten wir [hnen
verschiedene Kategorien in verschiedenen
Preiskategorien an.

Sie haben die Auswahl zwischen:
Basic | ab 90,00 € pro Person

Premium |ab 120,00 € pro Person
Luxury | ab 135,00 € pro Person

Sie wahlen - wir servieren.

Preise verstehen sich inkl. MwSt.

Koche und Kiichenmitarbeiter sind bereits im Speisenpreis inkludiert.

Die Bilder weichen von den Speisenauswahlen ab
und dienen lediglich zur Veranschaulichung
unserer Anrichteweise.
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KOCHEN

ist fUr mich eine Leiden
Symphonie der Sinne, die S
kulinarisch entdecke
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Kategorie Basic

Die Preise inkludieren folgende Leistungen:

e Sektempfang|pro Person ein Glas Sekt 0,11 oder
ein alkoholfreier Aperitif

e Festliches 3-Gang Menu serviert
Vorspeise, Hauptgang und Dessert

e Standardbestuhlunginkl. Stoffservietten, Geschirr,
Besteck und Glaser

e Auf-& Abbau

e Unser Team fur einen Zeitraum von 8 Stunden bis
max. 01:00 Uhr, danach Personal nach
tatsachlichem Aufwand und Anzahl

e Raummiete und Endreinigung

20 - 40 Personen 125,00 € pro Person
41 - 60 Personen 100,00 € pro Person

ab 61 Personen 90,00 € pro Person 5



Menu Basic

Beispielhaft, unsere Menus werden stets saisonal zusammengeste

Feldsalat
Kartoffeldressing | eingelegter
Kirbis | gerducherte Entenbrust

Brust und Keule von der Freilandgans
Kartoffelknodel | Semmelknddel
Rotkohl | Maronen

Mousse von weiBer Valrohna Schokolade
Joghurt | Mandel | Zwetschge

Auf Wunsch kann gegen Aufpreis das Menu mit
folgenden Zwischeng@ngen erweitert werden;

Créme Brulée von der Ganseleber
Brioche | Kumquat | Frisée

Essenz von der Gans
Wurzelgemlse | Liebstdckeldl
GansekloBchen




Kategorie Premium

Die Preise inkludieren folgende Leistungen:

e Sektempfang|pro Person ein Glas Sekt 0,11 oder ein
alkoholfreier Aperitif

e Fingerfood flying serviert zum Empfang

e Hochwertiges 3-Gang Menu serviert
Vorspeise, Hauptgang und Dessert

e Herzhafter Mitternachtssnack

e (Getrankepauschale 12 Stunden inkl. Wasser,
Softgetranke, Wein, Bier und Kaffeespezialitaten

e Bestuhlunginkl. Stoffservietten, Geschirr, Besteck
und Glaser

e Auf- & Abbau

e Unser Team fur einen Zeitraum von 12 Stunden bis
max. 03:00 Uhr, danach Personal nach tatsachlichem
Aufwand und Anzahl

e Raummiete und Endreinigung

20 - 40 Personen | 155,00 € pro Person
41 - 60 Personen | 140,00 € pro Person
ab 61 Personen | 120.00 € pro Person
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Fingerfood

Beispielhaft, unser Fingerfood wird stets saisonal zusammengestellt,
gerne gehen wir auch auf |hre individuellen Winsche ein.

Winter-Dreierlei

Maronenmousse
Feigenbrot | Quitte

Ganserillettes Herzhaftes Dreierlei
Liebstockel | Apfel

Tatar vom Rind

Raucherforelle Asiamarinade | Mais | Koriander
Rote Bete | Pflaume

Gebeizter Lachs
Limette | Rotkohl | Joghurt

Falafel
Harissadip | gepickelte Gurke

Wir kalkulieren mit 3 Teilen pro Person.




Menu Premium

Beispielhaft, unsere Menus werden stets saisonal zusammenges

Handgeschnittenes Rindertatar
Teriyaki Marinade | geflammter Mais | Kurbis

Duett vom Perlhuhn
Champagnerkraut | Traube | Kartoffel-Mousseline
Liebstockel

Variation von der Mandarine
Gin | Kaffee | weiBe Schokolade

Auf Wunsch kann gegen Aufpreis das-Menu mit
folgenden Zwischengangen erweitert werden: "._‘

Gebratene Jakobsmuschel
Gerosteter Blumenkohl | Eigelb | Portulak

Schwarzer Heilbutt
Kalamansi | SUBkartoffel | Olive



Mitternachtssnack

Beispielhaft, unser Mitternachtssnack wird stets saisonal zusammengeste

Flammkuchen
Currywurst

Hot Dogs

Wir kalkulieren mit 60% der Gasteanzahl.



Die Preise inkludieren folgende Leistungen:

e Empfang mit einem Aperitifgetrank pro Person
Sekt 0,11 oder ein Spritzgetrank

e Flying Fingerfood zum Empfang

e Fine Dining 4-Gang Menu serviert
Vorspeise, Zwischengang, Hauptgang und Dessert

e Herzhafter Mitternachtssnack

e (Getrankepauschale 12 Stunden inkl. Wasser,
Softgetranke, Wein, Bier und Kaffeespezialitaten

e Bestuhlunginkl. Stoffservietten, Geschirr,
Besteck und Glaser

e Auf- & Abbau

e Unser Team fur einen Zeitraum von 12 Stunden bis
max. 03:00 Uhr, danach Personal nach
tatsachlichem Aufwand und Anzahl

e Raummiete und Endreinigung

20 - 40 Personen | 165,00 € pro Person
11 - 60 Personen | 150,00 € pro Person
ab 61 Personen | 155,00 € pro Person
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Fingerfood Luxury

Beispielhaft, unser Fingerfood wird stets saisonal zusammengestellt,
gerne gehen wir auch auf |hre individuellen Winsche ein.

Variante 1

Kirsch-Gazpacho
Barbarie-Entenbrust | Erbsenkresse

Karamellisierter Ziegenkase
Brioche | griine Tomaten

Variante 2
Gelbschwanzmakrele AufpesiSR Q€ proggreon 8

Zuckerschote | Sesam Miso
Felsenauster

Champagneressig| Schalotten

Foie Gras
Brioche | Chicorée

Mais-Praline

Aubergine | Rauchpapr‘ ' ‘

-

Wir kalkulieren mit 3 Teilen pro Person. -
= f"’-:



Menu Luxury

Beispielhaft, unsere Menus werden stets saisonal zusammengestellt.

Geraucherte Schwarzwaldforelle
Rote Bete | Schwarzbrot | Meerrettich

Steinpilzsuppe
Schwarze Walnuss | Sahnehaube | Krauterol

Zweierlei vom Staufenrind (geschmort und Rosa)
Haselnussspatzle | Apfelrotkohl | Lembergerjus

Rosenkuchle
/wetschgenroster | Vanillecreme

Auf Wunsch kann gegen Aufpreis das Menu mit
folgendem Zwischengang erweitert werden:

Gebratenes Zanderfilet
Filderkraut | Kartoffelrosti | Senfschaum




Mitterns

\chtssnack wird

Beispie ser Mitt
y urst- und Kasespezialitaten |
I
Kaseplatte ) ] i
aus Hart- & Weichkase | Frisch- & Sauermilchké;se g
festem & halbfestem Schnittkase | saisonales Obst T
Antipasti-Platte | Paprika, Au@ginmm , g \ -
..
Chili con Carne | Chili sin Carne f }

“7

yZ
ir kalkulieren mitz60% derl



Individuelle Speisen \

Unkompliziert & lecker - wir machen |hr Event in
Ludwigsburg zu etwas Besonderem.

Veranstaltungen abseits aller Standards sind
unsere Starke - gepaart mit unserem Handchen far
personliche Beratung, professionelle Betreuung
und perfekte Organisation

Wir sind auf alles vorbereitet!

Vegetarische oder vegane Speisen gewlunscht?

Intoleranzen oder Unvertraglichkeiten bei Ihnen
oder |lhren Gasten bekannt?

Sprechen Sie uns an - wir haben fir Sie und lhre
Gaste das passende Mend.




Beispielhaft, unsere Menus werden stets saisonal zusammengestellt.

Verschiedene Bittersalate
Nussvinaigrette | Mandarine | karamellisierter Ziegenkase

Gebratener Portobello-Pilz

Honig-Senf-Marinade | Blumenkohlpuree
Rosenkohl | Wildreis

Spekulatius-Parfait
Himbeercoulis | Pistazie

——

Gebratene Artischockenherzen B
Trdffel-Parmesanpolenta | Zitrone | Wildkrauter

Kurbis Ravioli
Salbeibutter | Ricotta | Spinat
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Veganes Menu

Beispielhaft, unser Fingerfood wird stets saisonal zusammengestellt. — .

-
i

Waldorfsalat mal anders
Karamellisierter Sellerie | Feldsalat | Birne

Deftiger Black Forest Nussbraten
Dreierlei von der Mohre | krosse Kartoffeln | Portweinjus

Pastel de Nata
Gewdulrzorange | Zwetschgensorbet | Haselnuss

Auf Wunsch kann gegen Aufpreis das Menu mit
folgendem Zwischengang erweitert werden:

Geschmorter Chicorée
Petersilie | Haselnussbiskuit | Trauben k

Klare Pilzessenz
Getrocknete Aprikosen | WurzelgemtUse | Sherry
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Unsere Getranke

Ein feiner Wein, hervorragende Drinks ode
Bier - wir mochten, dass Sie sich wohl fu
Gaste dieses Gefuhl mit uns teilen.

Zuun inzern fuhren wir ein personlic
unse ationalen Weine sind wohl auser
So n wir zu jedem Essen die passende \
zusammenstellen - ein rundum gelunge es k 1linarisches
Gesamtkunstwerk.

e
In Kooperation mit dem Weingut Dautel - -Bonnlghel
unsere eigene DANZA Linie kreiert. e 5 o aeane =




Softgetrankg
JHN ]

[fanz(A)txa‘ulmdm.ﬁ| ”101 l. i ‘ :L

Teinacher Gourmet Still | Medlu €520
Teinacher Genusslimonaden 0,33l € 4,50
Mango-Maracuja-Orange

Zitrone

Rhabarber-Mirabelle
Joha nnisbeer-ﬁ’”
¥

Afri Cola| AfriColaZero™ - _ . 0,2l € 3.50

- .
Schweppes 5 (0,2 € 3;50
Tonic Water, Bitter Lemon, Glnger ATSH e Sy g
Vaihinger Sifte 3 p 0,3l € 4, 5'[]<
Alle Safte auch als Saftschorle - =03 8 £ 4, U[}
- » " )
2 '




Bier aus der Flasche
Krombacher Pils
e auch alkoholfrei

Paulaner Hefeweizen
e auch alkoholfrei

e
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prit%-Getrén&e ‘

0,25! n -
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Limoncello Spritz ’

Campari Orange | Campari Spritz

Holunder Spritz | Alkoholfrei '

San Bitter | Crodino Spritz | Alkoholfrei




Sekt & Wein

Ein Auszug aus unserer Getrankekarte beispielhaft a!gefﬁhrt ‘

Sekt
BT “BIG BUBBLES"
Weingut Hirsch|Leingarten

BT “ZERQ" - alkoholfrei
Weingut Hirsch | Leingarten

Weisswein
“BT WHITE" - WeiBwein Cuvee W\

Weingut Hirsch | Leingarten. %”\*

Sauvignon Blanc
Bassermann Jordan | Deidesheim

Grauburgunder
Weingut Hirschmller | Lauffen a.N.

Cabernet Blanc “ZEITGEIST"
Weingut A. Heinrich | Obersulm
Lugana ’
Weingut Monte delFra | Italien




Weine °

Ein Auszug aus unserer Getrankekarte beispielhaft aufgefiihrt

Roséweine
“BT PINK" - Roséwein trocken 0,2l
Weingut Hirsch | Leingarten swap 0,75
Rosé ‘ 01
Weln(jut Dautel | Bonmghetm "B U]
B daile
Rotweine Lt
"BT REﬁ” Rotwein Cuvée - 0,1l
Weingq,._stch | Leingarten 0,75I
< Kreation“s’ DANZA 0.1l
WemglrfDauteI | Bonnigheim 0,75l
Merlot 0,11
Weingut A. Heinrich | Obersulm 0,75
Cuvee Cabernet 0,1l
Weingut Hirschmiiller | Lauffen a.N. 0,75I
- Lemberger Gipskeuper 0,1l
Weingut Eisele | Hessigheim 0,75l
Fleurie Poncereau 0,11

Weingut Louis Jadot | Beaune Frankreich g, 75




Unsere Add Ons

Kategorie, Speisen und Getranke aus &ghlt
aber es sind noch Ideen und Wunsche of

Buchen Sie unabhangig lhrer ausgewahlterb
Kategorie weitere Leistungen fur lhre Feier
hinzu.

N

Lassen Sie uns lhre Wiinsche gemeinsam in Erfiillung bringen!



Unsere Add Ons

Speisen und Getranke

Glilhwein - Empfang - Winzerglihwein und Punsch
Pauschale fur den Zeitraum von 1 Stunde

BegriiBungs-Cocktail | ein Spritzgetrank pro Person
Longdrinkpauschale
Winter BBQ Grillbuffet auf der Terrasse - inkl. Kiche und Equipment | ohne Speisen

Live Cooking Station - inkl. Kiche und Equipment
Zum Beispiel Pasta aus dem Parmesanleib oder Waffelstation

Kaffee-Ape / Coffee-Bike - inkl. Barista, Equipment und Auf- und Abbau

€ 9,00/ Person

€ 9,50/ Person
€ 14,50 /Stunde und Person

€ 350,00 pauschal

Preis auf Anfrage

Preis auf
Anfrage




Unsere Add Ons

Speisen und Getranke

Weiterer Speisen-Gang zur ausgewahlten Kategorie
Vorspeise, Hauptgang, Dessert

Mitternachssnack (wir kalkulieren mit 60% der Gasteanzahl)
Flammkuchen

Currywurst

Wurst- und Kaseauswahl

Kaseplatte

Antipasti-Platte | Paprika, Aubergine, Zucchini

Chili con Carne

Hot Dogs

Herzhafte Knabbereien inkl. Glaser und Schalen - z.B. fur Stehtische
Beispiel: Grissini, Salzstangen, Chips

Weihnachtliche Sweets Bar - verschiedene SiBigkeiten inkl. Glaser und Schalen
Beispiel: Gebrannte Mandeln, Magenbrot, Lebkuchen, Spekulatius

Salty Bar - verschiedene salzige Snacks inkl. Glaser und Schalen
Beispiel: NUusse, Cracker, Trockenobst

auf Anfrage

€ 10,00/ Person

€ 3,00/ Person

€ 3,50/ Person

€ 3,50/ Person




Unsere Add Ons

Equipment & Personal

Kaffee- und Kuchengeschirr
Besteck, Teller, Tassen und Servietten

Tischdecken - inkl. Tischmolton

Stehtisch, mit Strechhusse in wei3
Biertischgarnitur, weiB mit schwarzem Gestell
Outdoor Lounge fir 4 Personen inkl. Tischen

Heizpilz inkl. Gasflasche

Zusatzliches Personal
Ab 23 Uhr berechnen wir einen Zuschlag von 30% pro Stunde

e Serviceleiter/inab 23:00 Uhr

e Servicekraftab 23:00 Uhr

e Barkeeper fur Cocktails bis 23:00 Uhr
e Barkeeper fur Cocktails ab 23:00 Uhr

€ 3,50/ Person

€ auf Anfrage

€ 25,00/ Stuck
€ 29,80

€ 230,00

€ 65,00

€ 66,95/ Stunde
€ 57,85/ Stunde
€ 49,00/ Stunde
€63,70/ Stunde




Unsere Add Ons

Raumdeko

Menukarten / Buffetbeschilderung
Kabeltrommel

Akku-Floorspots zur Ausleuchtung
Lautsprecherboxen fur den AuBenbereich

Spiel und SpaB

Beamer & Leinwand

Tischkicker fur 4 Personen

XXL Tischkicker fur bis zu 8 Personen

€ 5,90/ Stuck

€ 25,00/ Stuck
€ 45,00/ Stuck
Preis auf Anfrage

€ 65,00
€ 55,00
Preis auf Anfrage




Weitere Informationen

Um Ihnen ein paar Fragen vorweg zu nehmen finden Sie hier unser Q&A's:

Auf-und Abbau

Gerne konnen Sie am Vortag Kuchen, Equipment, Deko etc. anliefern.

Der tatsachliche Aufbau kann nach Ricksprache am Vortag oder am Veranstaltungstag stattfinden.
Far die Abholung vereinbaren wir eine Uhrzeit am Folgetag.

Ubernachtungsmdglichkeiten in der Nahe

Nestor Hotel Ludwigsburg HARBR. Hotel & Boardinghouse
Stuttgarter StraBe 35/2 Leonberger Str. 6
71638 Ludwigsburg 71638 Ludwigsburg

Wie lange darf gefeiert werden?
Open End im Restaurant - auf der Terrasse gilt ab 23:00 Uhr Nachtruhe.

Musiklautstarke
Das Restaurant DANZA befindet sich nicht in einem Wohngebiet, daher regulieren wir die Lautstarke
individuell am Abend/in der Nacht und je nach Bedarf.

Gibt es einen Mindestumsatz?

Unser Mindestumsatz belauft sich auf 4.200,00 € netto.

Sollte der Mindestumsatz nicht erreicht werden konnen, berechnen wir den Differenzbetrag zu
4.200,00 € als Raummiete.




Weitere Informationen

Sollten Sie Weine oder Spirituosen mitbringen, berechnen wir folgendes Korkgeld je ausgeschenkter
Flasche:

Spirituosen: 35,40 €/Flasche

Wein und Sekt: 27,00 €/Flasche

Wir bringen Kuchen und Snacks selbst mit - wird Teller- und Besteckgeld berechnet?
Ja, wir berechnen €3,50 pro Gast fur die Bereitstellung von Geschirr und Besteck.

Ist Konfetti und Glitzer gestattet?

Glitzer, Konfetti und Ahnliches ist im Restaurant und auf der Terrasse nicht erlaubt - bei Nichteinhaltung
werden separate Reinigungskosten je nach Aufwand und tatsachlicher Reinigungszeit in Rechnung
gestellt.

Seifenblasen durfen im AuBenbereich verwendet werden.

Tischfeuerwerk, Kerzen, Wunderkerzen:
Sind sowohl im Restaurant als auch auf der Terrasse nicht gestattet.

Darf ich meinen Hund mitbringen?
Ja, Hunde sind bei uns herzlich Willkommen.

Diirfen iibrig gebliebene Speisen nach der Veranstaltung mitgenommen werden?

Gerne konnen Sie die verbleibenden Speisen mitnehmen. Bitte beachten Sie jedoch, dass fur das
Anbieten von Speisen strenge Hygienevorschriften gelten, insbesondere Temperatur und Haltbarkeit. Die
von [hnen mitgenommenen Speisen werden auf eigene Verantwortung mitgenommen.

Hierfar wird Ihnen vor der Mitnahme ein Formular zur Unterschrift bereitgelegt.




lhre Weilhnachsfeier:
° ° ° A e
So einzigartig wie e'.
e Gerne sind wir Ilhnen bei der Auswahl .
der Winterdekoration behilflich - fur einen
Weihnachtsbaum sorgen wir

e Sie mochten lhre Gaste mit einem optischen
Highlight uberraschen? Sprechen Sie uns an,
gerne stehen wir Innen mit unserer Erfahrung
beratend zur Seite

e Sie haben einen Getranke- oder Speisewunsch,
welcher in unseren Vorschlagen nicht aufgefuhrt
ist? Wir finden mit Ihnen gemeinsam den
perfekten kulinarischen Rahmen fur lhre Feier




Kiinzelsau

Kupferzell
Kimhaldl\\mm“‘ﬁ/,ﬁhlngon

—— Weinsberg

Schwabisch He

Brackenheim Wiistenrot

: Bonni a0l id
Bi Murrhardt
Vaihingen an Blschéntal Gschwend

Kormweetheim -
~ Waiblingen

Stuttgart
Weil der Stacit Baltmannsweiler

Alfdorf
Schorndort Schwiibisch

DANZA Restaurant & Weinbar
im Forum am Schlosspark
Stuttgarter StraBe 33

71638 Ludwigsburg

Waldste

Autobahn

Flughafen

Bus

Zu FuB3

A 81-6 min.

Flughafen Stuttgart - 35 min.
Stuttgart-Stadtmitte
S4, Sb, R4, R5 ab Bahnhof LB - 12 min.

Verbindung zum Z0B 6 min.
Linien 413 und 533
Bushaltestelle Forum 1 min.

FuBlaufig zum Bahnhof und
Z0B 10 min.

Das Restaurant DANZA ist
barrierefrei Uber die
Terrasseneingange
zuganglich.



Elektroauto Ladestation
Konigsallee

Mit dem Auto

A81aus Stuttgart
e Ausfahrt Ludwigsburg Sud
e Richtung Ludwigsburg/Asperg/Maoglingen

A81aus Heilbronn
e Ausfahrt Ludwigsburg Nord
e Richtung
Ludwigsburg/Kornwestheim/Freiberg

Parkplatz:
Barenwiese
Friedrich-Ebert-StraBe 33

Parkticket:

€4,00 Tageshochstpreis

€3,00 Abend- und Veranstaltungstarif
pauschal



Besichtigungstermin vereinbaren -
B uch u n lernen Sie das DANZA und uns
g personlich kennen.
Haben wir Sie schon Uberzeugt?

Wir reservieren lhren Wunschtermin fur
Dann machen Sie sich doch am Besten zwei Wochen.

Ihren eigenen “ersten” Eindruck von unserem
Restaurant und kommen vorbei. Alles passt?

Dann folgt die Buchung und die
Anzahlung Uber 40% des Mietpreises.
Die Restzahlung erfolgt mit der
Endabrechnung.

Wir freuen uns auf Sie!

Wir treffen uns ca. 4 Wochen vor lhrer
Feier zu einer finalen und detaillierten
Abstimmung vor Ort.

GenieBen Sie |hren Tag!




Contact Us

Claudia Heidinger
Verkaufsabteilung
Better Taste Catering GmbH

Tel.:  +49714196 90 86 91
Mobil:  +49159 04 36 82 44
E-Mail: c.heidinger@better-taste.de
E-Mail Verkaufsabteilung:
verkauf@better-taste.de

Zentrale
Better Taste Catering GmbH
Tel. +497143969086-0
mail@better-taste.de




Egal ob Weihnachsfeier,
Jahresabschlussfeier oder
Neujahrsfeier...

...in Better Taste
steckt nicht nur der
bessere Geschmack.

In UNS steckt eine reibungslose
Gesamtorganisation und Durchfdhrung
IHRER Winterfeier.

Video
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Good to know

Diese Vorstellung dient lediglich als Erstinformation und entspricht keiner Buchung.

Ihre Veranstaltung bendtigt ein konkretes Angebot, welches wir individuell entsprechend lhren
Wilnschen & Vorstellungen erstellen.

Zahlungsziele

40 % der voraussichtlichen Gesamtsumme werden bei einer ersten Anzahlung nach Auftragserteilung
fallig.

Die Schlussabrechnung erfolgt 14 Tage nach Veranstaltungsende ohne Abzug.

Pauschalierter Vergiitungsanspruch

Kindigt der Besteller den Vertrag, so kann die Better Taste Catering GmbH folgende pauschalierte
Abgeltung verlangen:

Kindigung bis zum 20. Tag vor Veranstaltungsbeginn: 50 % des Bestellwertes

Kindigung ab dem 19. Tag vor Veranstaltungsbeginn: 75 % des Bestellwertes

Kindigung ab dem 10. Tag vor Veranstaltungsbeginn: 100 % des Bestellwertes

Sonstiges

Die finale Personenanzahl, Speisenauswahl und Informationen bzgl. Unvertraglichkeiten und Allergien
benotigen wir spatestens 10 Werktage vor dem Veranstaltungstag. Diese dient als
Rechnungsgrundlage.

Sollten Sie fur Gaste mit Unvertraglichkeiten alternative Speisen winschen, behalten wir uns vor pro
Unvertraglichkeit einen Aufpreis von 25,00€ zusatzlich zu berechnen.

Eine detaillierte Auflistung unserer allgemeinen Geschdftsbedingungen finden Sie auf unserer Homepage
www.better-taste.de/agb




